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Servir entre 12°y 15° C
~ \Volumen: 75cl
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onr'reace

Tinto Joven

AN\
‘ BODEGAS ’

5 e

Donkrede

CONDADO DE HUELVA

Denominacion de Origen

Vino tinto de color violaceo de intensidad alta y ribete azulado.
Elaborado a partir de una seleccion de uvas de las variedades
Tempranillo y Syrah. Armonioso y frutado.

Con intensos aromas a frutos rojos como la grosella, la fresa
0 la frambuesa. Intenso, placentero, con postgusto largo y graso.

@gQ Variedad: Tempranillo y Syrah.

NOTAS DE CATA
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@ Color: Violaceo de intensidad alta y ribete azulado. Senominacion de Origan
Nariz: Recuerdos a frutas, como el cassis, la fresa
/ 0 la frambuesa. Intenso, placentero y agradable

aroma de Tempranillo.

Boca: Intenso y redondo, fresco y goloso con

@ recuerdos a frutos del bosque. Postgusto largo
y graso.

Maridaje: Combina con carnes blancas y rojas,
1 .
f‘,-L'ﬂ arroz, pasta y quesos semicurados.

Bodegas del Socorro
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