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ROCIANA DEL CONDADO

Blanco Semi Dulce

CONDADO DE HUELVA

Denominacion de Origen

Vino fresco, de gran concentracion aromatica, que recuerda
a hierba fresca, con notas de manzana verde y pifia madura.
De color amarillo limpio, refrescante, equilibrado, con una
dulzura natural.

Elaborado con nuestra variedad de uva Zalema, con burbujas
finas que le dan un toque divertido y actual.

@Q Variedad: Zalema.

NOTAS DE CATA
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Color: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.
Aspecto limpio, brillante, cristalino.

Nariz: Muy personal, con aromas a platano,
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‘/ \ manzanas Y flores silvestres.

Boca: En boca es potente y sabroso. Fresco
y con notable carga de acidez.

@ Maridaje: Combina con aperitivos, foie, quesos
f‘,—i.ﬂ de cabra, arroces, pescado y postres.
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